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Der aroma- und farbgebende Apfelextrakt

Das Bewusstsein des Endverbrauchers nach
nattrlichen Lebensmittelinhaltsstoffen wachst
stetig. E-Nummern erfahren dabei ebenso Ab-
lehnung wie die chemischen Bezeichnungen der
Lebensmittelzusatzstoffe. Herbarom bietet nicht
nur eine natlrliche Alternative zu Lebensmittel-
farbstoffen durch den hohen Gehalt an hoch-
wertigen Inhaltsstoffen steigert es zusatzlich die
Wertschoépfung Ihres Produktes.

Herbarom ist ein aroma- und farbgebender,
stfRender Apfelextrakt, der aus entsafteten und
getrockneten Bestandteilen des Apfels gewon-
nen wird. Neben den apfeleigenen Zuckern Fruk-
tose, Glukose und Sorbit enthalt Herbarom auch
die Geschmacks- und Farbkomponenten des
Apfels. Dieser Apfelextrakt hat ein gleichbleiben-
des Aromaprofil und eine konstante Farbinten-
sitat. Das Farbspektrum von Herbarom reicht je
nach Typ und Dosierung von einem gold-gelben,
Uber einen mittelbraunen bis hin zu einem tie-
fen, dunkelbraunen Farbton. Herbarom ist gut
pumpfahig, dosierbar und lagerstabil.

Die tiefbraune Farbe von Herbarom wird haupt-
sachlich durch sekundare Pflanzeninhaltsstoffe,
den Polyphenolen, gepragt. Diese haben antioxi-
dative Eigenschaften und kénnen somit die Phy-
siologie des Menschen positiv beeinflussen.

Herbarom erdffnet durch seine naturlichen,
fruchtspezifischen  Eigenschaften  vielfaltige
Anwendungsmoglichkeiten. Die fruchteigenen
Aroma- und Farbkomponenten, kombiniert
mit den typischen Sdurenoten, tragen zu einer
Abrundung des Geschmacksprofils bei.

Dasausgewogene Zuckerprofilwirktsich feuchtig-
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keitsregulierend und damit positiv auf die Frisch-
haltung von Lebensmitteln aus.

Daruber hinaus zeichnet sich Herbarom durch
gute Stabilitat in Lebensmitteln und Getranken
mit niedrigen pH-Werten aus.

Da nicht in jeder Anwendung neben der Aroma-
und Farbgebungeine StRungerwunschtist, bietet
Herbafood Ingredients neben den drei zuckerhal-
tigen Herbarom-Varianten ebenso eine zuckerre-
duzierte Typeinseinem Portfolio an(siehe Grafik).
Dieses zuckerreduzierte Produkt ist sowohl flus-
sig als auch pulverférmig erhaltlich.

Anwendungsmaglichkeiten von Herbarom®:

+ Getranke und Getrankegrundstoffe
* Glutenfreie Backwaren

+ Saucen, Feinkostprodukte und Essig
* Fleischersatz

* Fleisch- und Wurstwaren

* Marinaden und Panaden

» Cerealien und extrudierte Produkte
+ SuRBwaren

* Kuchen, Lebkuchen und Dauerbackwaren
* Desserts

* Und viele andere mehr...

Herbarom®:

» Clean-label Deklaration: (farbender)
Apfelextrakt

+ Frei von 2- und 4-Methylimidazol (4-MEI)

» Farbstarke: Extinktion bis 2,4 erhaltlich
[entspricht ca. 18.000 EBC]

» Kosher for Passover zertifiziert

+ Halal-zertifiziert**

* Glutenfrei

+ Vegetarisch

SuRung, Geschmacks- zucker-

* Extinktion in einer 0,4 %igen Lésung (420 nm, d =10 mm)

** auller Herbarom® AF 24-SR M30

Herbarom

AF 24-SR
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Inspired by nature.



