Texturierung von pflanzenbasierten
Joghurtalternativen mit funktionellen Citrusfasern

Vegane Joghurtalternativen werden immer be- Durch die Kombination pflanzlicher Proteinquellen
liebter. Bei deren Herstellung bedarf es jedoch, und Herbacel AQ Plus Citrus lassen sich innova-
im Gegensatz zu den Varianten auf Milchbasis, zu- tive Joghurtalternativen aus verschiedenen Roh-
satzlicher Texturierung. Um eine ausreichende stoffquellen herstellen.
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Wollen Sie Ihre Joghurtalternative mit einer ausgewogenen Sul3e oder die Farbgebung der Produkte inten-
sivieren? Unsere Produktgruppen Herbarom® (farbendes Apfelextrakt) und Herbasweet® (ApfelstiRe)
sind fur diesen Einsatz in veganen Produkten geeignet.
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