Herbarom®
Naturliche Braunfarbung
von Feinkostprodukten
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Let’s make
food better!

Herbarom®- Natiirliche
Braunfarbung von Feinkostprodukten

Der Markt der Feinkostprodukte wéchst seit Jahren.
Hauptfaktoren sind die verdnderten Lebens- und Er-
ndhrungsgewohnheiten der Verbraucher. Betroffen
ist davon auch das Gesundheitsbewusstsein: Es
steigt und folglich auch die Nachfrage an nattirlichen
Lebensmitteln. Auch die Hersteller setzen zuneh-
mend auf eine Clean & Simple-Kennzeichnung ihrer
Produkte. Flir Feinkostprodukte bietet Herbarom, im
Bereich der Braunténe, eine natiirliche Alternative
zu herkbmmlichen Farbstoffen.

* Herbarom ist ein aroma- und farbgebender, su3en-
der Apfelextrakt, der aus entsafteten und getrock-
neten Bestandteilen des Apfels gewonnen wird.

* Neben den apfeleigenen Zuckern Fruktose,
Glukose und Sorbit enthalt er auch die Ge-
schmacks- und Farbkomponenten des Apfels.

Der Apfelextrakt hat ein gleichbleibendes Aroma-
profil und eine konstante Farbintensitat.

» Das Farbspektrum von Herbarom reicht je nach
Typ und Dosierung von einem gold-gelben, tber
einen mittelbraunen bis hin zu einem tiefen, dun-
kelbraunen Farbton.

Natiirliche Alternative fiir viele Feinkostprodukte
Ein groRer Teil von Feinkostprodukten ist braun
gefarbt bzw. bendtigt eine Farbabrundung, wie
BratensolRe, Marinaden oder Barbecue-Ketchup.
Diese Produkte kénnen problemlos mit Herbarom
gefarbt werden. Besonders bei herzhaft-siiRen An-

Natiirliche Farbgebung speziell fiir b =l ﬁ

FEINKOSTPRODUKTE

Herbarom®
AF 12

hohe Intensitat

B

Wir beraten Sie gerne zu individuellen
Produktlésungen!
Kontakt: info@herbafood.de

Herbarom® )
AF 24-SR /

sehr hohe Intensitat

wendungen tragen die fruchteigenen
Aroma- und Farbkomponenten,
kombiniert mit den typischen
Saurenoten, zu einer Abrundung

des Geschmacksprofils bei. Ab-
hangig vom gewahlten Herbarom kann
die Geschmacksabrundung starker oder schwa-
cher sein. Neben den zuckerhaltigen Varianten

steht eine zuckerreduzierte Type zur Verfligung.

Die einfache Einbringung und sehr gute Stabilitat
pradestinieren Herbarom fir den Einsatz in zahlrei-
chen Feinkostprodukten.

ANWENDUNGSBEISPIELE:

» Aufstriche

» Feinkostsalate

* Marinaden, Ketchup-Produkte

» Essiganwendungen, Sauerkonserven

« diverse SolRen z. B. Bratensol3e, Bolognese
* Chutney, Relish

« Instantprodukte, Fertiggerichte

VORTEILE:

« clean-label Deklaration: farbender Apfelextrakt

* frei von 2- und 4-Methylimidazol (4-MEl)

» Farbstarke: Extinktion bis 2,4 erhaltlich
[entspricht ca. 18.000 EBC]

» kosher, halal-zertifiziert*

* glutenfrei, vegetarisch

 gut pumpfahig und dosierbar

* aulBer Herbarom® AF 24-SR und Herbarom® AF 24-SR M20

zuckerreduziert )

Farbspektrum von Herbarom®
Goldgelb bis Dunkelbraun
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